VINS AUVIGUE

Saint-Véran A.0.P.

Moulin du Pont

REGION
France / Bourgogne / Maconnais

CEPAGE Chardonnay
PROPRIETAIRE Famille AUVIGUE

DOMAINE

Le Domaine Auvigue fait face a la majestueuse Roche de Solutré, au coeur de I'appellation Pouilly-
Fuissé. Depuis 1946, tradition viticole et savoir-faire se perpétuent de génération en génération chez
les Auvigue. Riches de leur histoire, les deux freres Jean-Pierre et Michel sont les spécialistes des
grands vins blancs du Maconnais. Précurseurs dans la vinification parcellaire, ils proposent des
cuvées différentes en fonction des terroirs. s transmettent aujourd'hui leur savoir-faire et le
domaine a leur neveu Sylvain.

SOL
Argilo-calcaire avec des calcaires marneux pour la partie Davayé et des argiles a chailles pour la
partie Leynes.

VINIFICATION & ELEVAGE
Vinification bourguignonne en cuve inox. Apres la fermentation, le vin est élevé sur lies fines
pendant 9 mois, ce qui apporte de la complexité.

NOTES DE DEGUSTATION
Des notes de fleurs blanches et de péche blanche. La bouche est fraiche avec une belle tension.

ACCORDS METS & VINS
Dos de cabillaud grillé avec sauce citron, quenelle de poulet sauce a la creme, comté.
VEGGIE : Soufflé au fromage
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Appellation Saint-Véran Contrdlée

GARDE 2a5ans

RECOMPENSES

« Millésime 2015 - Médaille d'Or Concours des Grands Vins de France - Macon 2017
+ Millésime 2015 - 88/100 Wine Enthusiast

s + Millésime 2013 - 88/100 Revue Wine Spectator Novembre 2015
Mrgogne

Manuelle

POINT FORTS

« Origine principale autour du village de Davayé, la
partie la plus réputée
« Petit frere du Pouilly-Fuissé

Vignoble de Solutré La famille Auvigue
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